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»Eine schone Wiirdigung unserer Arbeit”

»Cook Your Future® gewinnt Integrationspreis des Landes — Ein Kurs, von dem alle profitieren

RNZ. Die Freude beim Team von , Cook
Your Future” war grofi: Beim Integrations-
preis des Landes Baden-Wurttemberg — er
feierte in diesem Jahr Premiere — gewann
das Heidelberger Ausbildungsprogramm
den ersten Preis in der Kategorie ,, Zivilge-
sellschaft®.

- Es 1st einfach iiberwaltigend, wir sind
uberrascht und freuen uns gleichzeitig iiber
diese schone Wiirdigung unserer Arbeit mit
Gefliichteten™, sagt Gerd Schaufelberger,
Geschaftsfithrer der Jugendagentur Hei-
delberg. Dabei ist das Ziel von ,,Cook Your
Future” recht einfach, denn: Gastronomie
und Hotellerie suchen handeringend nach
Fachkraften — und das schon seit Jahren.
Nicht selten mussen Gaststatten nur des-
halb schlieBen, weil sie weder fiir die Kuche
noch fiir den Service gute und geeignete
Fachkrafte finden konnen. Auf der anderen
Seite brauchen Gefliuchtete eine Ausbil-
dung und Arbeitspldatze, um einen neuen
Lebensabschnitt fiir sich und ihre Familien
beginnenzu konnen.

Den Kurs ,,Cook Your Future® gibt esseit 2017. Das Land zeich-
nete ihn jetzt miteinem Integrations-Preis aus. Foto: privat

An dieser Schnittstelle hat der Integra-
tionskurs ,,Cook Your Future” daher im
Frithjahr 2017 angesetzt. Das Programm
geht in der Ausbildung von Fliuchtlingen
den Weg des Spracherwerbs in der Praxis:
Dabei soll die deutsche Sprache wenigerim
Klassenzimmer als vielmehr beim Kochen

und im Service erlernt wer-
den. Das gastronomische
Know-how erwerben die
Projektteilnehmer auf meh-
reren Ebenen: in Kursen bei
Gastronomie-Experten, bei
Exkursionen und im Rah-
men von Praktika.

Trager des Projektes ist
die Jugendagentur Heidel-
berg. Ideengeber von ,,Cook
Your Future” ist der Gas-
tronom und Betriebswirt
Frank Nuscheler. Auf vielen
Reisen nach Sudamerika
und Sudostasien hat Nu-
scheler die nationalen Kii-
chen und Speisen kennengelernt und dabei
viele junge Menschen gastronomisch ge-
schult. Wahrend Frank Nuscheler die Aus-

bildung in der Kiiche leitet, betreut Ursula

Hummel von der Hotelfachschule Heidel-
berg die Ausbildung im Service und das
Sprach-und Kulturtraining.



